
8月1日(土)・2(日) 9:00〜15:00

尾白弁当
<牧之原>

粘りと風味の強い静岡県産の自然薯と新鮮なサバをすりおろし、
秘伝のだしを加えたとろろ汁「山の貴婦人」は人気№1。CHOP 
STICK監修、カレー風味のとろろはまさにエキサイティング！！

8/28/1

島田市伊久美のかぶせ茶を使った
シマダペールエールや地域の農産
物を生かした地ビールは個性的。

193バレーブ
リューイング<島田>

8/2

サスナ
<焼津>

きはだまぐろを生姜入り特製醤油で味付けした「つまみなツナ
缶」や、国産きはだまぐろとスペイン産EXバージンオリーブオイ
ルだけで仕上げた「ツナ オリーブオイル」など自慢の味を楽し
めます。

8/28/1 エナジーファーム
<川根本町>

「ゆず」は自社農園の川根本町ゆず果汁を約25％入れて柚子の風
味が口いっぱいに広がる味に。「焼きいも」は自社農園のさつま
いもを石焼にしてからミルクと合わせ濃厚な味に仕上げました。

8/28/1

8/28/1

今川義元にルーツをもつ伝統のあいじろ味噌に焼津の鰹節や煮干し
を加えた「静岡みそ汁のもと」はお湯で希釈するだけで本格的な美
味しさに。「トマトスープの素」はそうめんとの相性バツグンです。

8/28/1カネジュウ食品
<焼津>

太信水産
<焼津>

水産庁長官賞受賞。まるでお肉！
高たんぱく低カロリーで育ち盛り
も嬉しい鰹のヘルシーステーキ。

マルフク
<焼津>

富士山麓で放し飼いする朝霧宝山ファームのたまご「福が、きた」
は自然な甘みが際立つ美味しさ。「富士の名月」は餌に焼津のかつ
お節を加えてうま味をアップした超濃厚な味わいです。

8/1

焼津を中心に、静岡県内の食品メーカーや生産者が自慢の商品を持ってきます。
それぞれのこだわりや特徴、美味しい食べ方や裏技など・・・。
作り手の皆さんの話を聞いたり、試食をしたり、楽しいイベントです！！

丸又
<焼津>

8/1

<藤枝>

茶蔵(Baum薫)

人気No.1の「ハード」は発酵バターの濃厚な味にアーモンドの薫り
が重なり中はもっちり外はサックリとした食感が魅力。「ぶしばう
む」は食べる温度によって味が変わる今話題の体験型スイーツです。

8/28/1

玉ねぎとキャベツのシャキシャキ感
が人気の「モーレツにおいしい！」
昭和からロングセラーの揚げボール。

<藤枝>

700円(税込 756円) 675円(税込 729円)

585円
(税込 631円) 463円

(税込 500円)

1,000円(税込 1,080円)

1,389円(税込 1,500円) 1,112円(税込 1,200円) 700円(税込 756円) 600円(税込 648円)

278円(税込 300円) ８００円(税込 ８８０円)

200円(税込 216円) 300円(税込 324円) 417円(税込 450円) 417円(税込 450円)

8/2河原崎農園
<藤枝>

278円(税込 300円)

【ほれまる】酸味と甘みのバラン
スが絶妙、皮が薄く濃厚な味が特
徴の新品種です。

6個入 6個入

当日
限り

限定品のご案内

お得な情報など

後援：焼津市
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